MARDI

JEUDI

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

VENDREDI

ENTREE

Menu

Semaine du 22 au 26 avril 2019

VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Pamplemousse

Salade verte

Viennoise de dinde

et ketchup Petits pois Carré fondu
Mimolette : Donut :
: Hachis Végétarien : (plat complet) : Emmental rapé : Fruit frais :

ENTREE

Semaine du 29 au 03 mai 2019

VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Macédoine
vinaigrette au

Purée de pommes |

Grignottines de : .
8 i Yaourt aromatisé

i i i

| i i

| | |

| i i

| ! . !

i i porc au jus* i de terre

- fromage blanc |

i i i i

| | | |

. Saladederizala | . % | Brunoise de Beignetaux |

i . i Jambon braisé* | i : !

i nigoise i i légumes abricots i

| | | |
——

Taboulé Colin meuniere Blche au chévre Fruit frais

Tomates vinaigrette

Cocktail de fruits

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

PO




Menu

Semaine du 06 au 10 mai 2019

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Filet de poulet

. Mimolette
fagon tajine

Haricots beurre

persillés Carré de ligueil

Salade composée Créme anglaise

Salade de pommes

Fruit frais
de terre

Frites Carré fondu

Semaine du 13 au 17 mai 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

T
|
Salade de mais |
.. R I Boulettes d'agneau |
vinaigrettea | 2. Légumes couscous
iy | sauce aux 4 épices

I'échalotte !

|

|
|
. !
Radis roses crog'en | . .
; Colin meuniere

|

Montcadi i Donuts

sel
Concombre ala Pates fagon
. lat complet Emmental rapé
ciboulette carbonara* (p plet) P

Riz garni végétarien ! !
) lentilles, riz ) ! . !
Salami* .( T (plat complet) Brie ; Fruit frais ;
haricots rouges, dés i i
de tomates) : :

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

O




Menu

Semaine du 20 au 24 mai 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

LUNDI

Jambon de dinde Tomme blanche

Sauté de porc aux

MARDI iSalade a l'emmental!

Dés d'Emmental

Gaufre liégeoise

. créme
framboise

| |
| |
i i
; ; olives* : |
| A | u | |
JEUDI | Rillettes* i Tortillas . (platcomplet) | Vachequirit | Cocktail de fruits |

: Betteraves : Dos de colin sauce

VENDREDI |  vinaigretteala |

Semaine du 27 au 31 mai 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Radis roses crog'en | Saint Paulin

|

i

i

|

; sel

|

|

|

|

i Concombre Semoule et . .
MARDI | | | < , Fruit frais

'vinaigrette a I'aneth Iégumes couscous
JEUDI

Salade de pates,
VENDRED! | vinaigrette aux dés
de tomates

Filet de poulet

Tomme grise Fruit frais
sauce au curry

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine




Menu

Semaine du 03 au 07 juin 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

i
'Bouchées de poulet

au thym Fruit frais

Salade Marco polo

MARDI Jambon braisé* Frites au four
] ] -_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-_-T ----------------------------- I | |
| i i i i i
| | | | | |
i Concombre i Poulet macaronis a | i . i . i
JEUDI | - | o . (plat complet) | Chantaillou | Créme dessert |
: vinaigrette 5 la méridionale 5 5 5 |
| i i i i i
| i i i i i
i i i i i i
| | | | | |
i Saladeverteaux | . , i Courgettes et pdt | R . P i
VENDREDI | . Poissonpané | 3 P& Cremeanglaise Génoise au chocolat:
i croutons i i béchamel i i i
| | | | | |
i i i i i i

Semaine du 10 au 14 juin 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

Betteraves rouges : Cordon bleu
|

al'huile d'olive provencale

MARDI Petits pois au jus Flan vanille
Salade de pdt,
jambon, tomate s
JEUDI Jarnbon, ’ (plat complet) Fruit frais
vinaigrette au
fromage blanc*
|
i
Tom inaigr i Fil lin
VENDREDI | | OTMate vinaigrette : et de colin sauce Yaourt aromatisé
|

|
i
|
i
|
i
|
i
[

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine




Menu

Semaine du 17 au 21 juin 2019

penne

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
Taboulé Bliche au cheévre Fruit frais
MARDI Salade verte i Colin meuniére Mousse chocolat
: [T i
i i i
I I I
i . i Grignottinesde | Brunoise de . ,
JEUDI | Pasteque i & - i . Petit moulé
: 5 porc au jus 5 légumes
i i i
i i i
I | . I
i iGratin de la mer aux |
VENDREDI | Melon : . (plat complet)
| | |
i i i

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

$O




