
ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

LUNDI
Concombre 

vinaigrette

Boulettes d'agneau 

au curry
Semoule bio Carré de Ligueil Flan à la vanille

MARDI

Salade de riz 

vinaigrette à la 

tomate

Sauté de volaille au 

riz

Courgettes et 

pommes de terre 

béchamel

Carré fondu Fruit frais bio

JEUDI
Œuf dur 

mayonnaise

Lasagnes au 

saumon
(plat complet) Mimolette

Compote de fruits 

bio

VENDREDI Pastèque Poisson pané
Haricots verts bio à 

l'échalotte
Petit moulé local

Moelleux au citron 

confit

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

LUNDI
Tomate vinaigrette 

à la framboise

Paupiette de veau 

sauce champignons
Pâtes bio au beurre Camembert local

Compote de fruits 

bio

MARDI Lentilles vinaigrette
Emincé de poulet 

bio sauce Tandoori
Haricots beurre Yaourt sucré local Fruit frais

JEUDI Salade composée
Boulettes de volaille 

sauce moutarde
Boulgour bio

Petit suisse 

aromatisé
Fruit frais

VENDREDI 

Pique-nique (eau, 

sandwich club au 

thon, chips, yaourt 

à boire, gaufrette)

Menu 

           Produit local
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Semaine du 24 au 28 juin 2019

Semaine du 01 au 05 juillet 2019

         Produit biologique

* Plat contenant du porc      COF: Certifié Origine France       Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Animation

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. 

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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Semaine du 15 au 19 juillet 2019

Menu 

* Plat contenant du porc      COF: Certifié Origine France       Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

         Produit biologique            Produit local

Semaine du 08 au 12 juillet 2019

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. 

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

Animation
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Semaine du 22 au 26 juillet 2019

Semaine du 29 au 02 août 2019

* Plat contenant du porc      COF: Certifié Origine France       Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

         Produit biologique            Produit local

Menu 

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. 

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
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Semaine du 05 au 09 août 2019

Semaine du 12 au 16 août 2019
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         Produit biologique            Produit local

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. 

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

Animation

Menu 

* Plat contenant du porc      COF: Certifié Origine France       Fruit Bio/Local/France selon disponibilité
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Semaine du 19 au 23 août 2019

* Plat contenant du porc      COF: Certifié Origine France       Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. 

Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

Animation          Produit biologique            Produit local


