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Semaine du 24 au 28 juin 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
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Semaine du 01 au 05 juillet 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
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* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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Semaine du 08 au 12 juillet 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
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CUISINE CENTRALE DE NORMANDIE

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
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* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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Semaine du 22 au 26 juillet 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
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* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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Semaine du 05 au 09 ao(t 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
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* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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Semaine du 19 au 23 aoiit 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT
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* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine
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