Menu

Semaine du 04 au 08 novembre 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

oisson
croutons P

LUNDI buchette de chévre
MARDI

i i i i
i i i i
dos de colin sauce 8| pommes de terre | . . o . o
JEUDI , i . i créme anglaise | gateaualavanille |
I'aneth i persillées i i i
| | | |
i i i i
_____________________________ S ;
| i i i
| salade verte | armentier de | |
VENDREDI | vinaigrette aux | P . plat complet liégeois chocolat |
| | | |
| | | i

Semaine du 11 au 15 novembre 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

LUNDI

épinards et

MARDI nuggets de poulet | pommes de terre gauffre liégeoise
béchamel
JEUDI
| | |
| I
iguill hari lancsala | 'm hocol i
VENDREDI aiguillettes de aricots blancs ala ousse chocolat au

I

|

i brie i . i
poulet au thym tomate ! ! lait ;
i i i

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

PO




Menu

Semaine du 18 au 22 novembre 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

urée de pommes
e terre et carottes

o

LUNDI nuggets de poisson fruit de saison

[a}

bbb |

boules a I'agneau

flan gélifié ala

MARDI .
sauce tomate vanille
|
I
saucisson sec et . i . . i
JEUDI ] " mimolette i fruit de saison |
cornichon . ;
i
i
dmincé let
VENDREDI émincé de poule

aux 4 épices

Semaine du 25 au 29 novembre 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

poire

d'olive

| | |
| salade verte i . i i
! .. I paupiette de veau . 'mousse au chocolat |
LUNDI ! vinaigrette et ! . tomme noire ! . !
! ! aujus ! au lait !
i croutons i i i
i i i i
i i i
' AN i i
| carottes rapées et | compote pomme. |
! | -
MARDI | mais, ['"huile buchette de chévre : potep |
| i i
| i i

JEUDI

i
i

dos de colin sauce a} .

| purée de carottes
I

i

i

VENDREDI .
'oseille

vache qui rit

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

O




Menu

Semaine du 02 au 06 décembre 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

salade de tortis et |

|
. : sauté de poulet
mimolette ; P
|

sauce curry

compote pomme-
ananas

LUNDI carré de l'est

vinaigrette

vinaigrette végétarien chocolat

MARDI
| | |
| | |
i flageolets i i .
5 rag . | cordonbleude |fondue de poireaux
JEUDI |  vinaigrettea | . |
i L i dinde iet pommes de terre
! I'échalote i i
| | |
| | |
| | |
| H | . H | by
i sal i r i hachis parmentier | réem ssert
VENDREDI | alade iceberg | achis parmentie | créme dessert au
| | |
| ! |

plat complet l emmental l

Semaine du 09 au 13 décembre 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

steak haché sauce | purée de pommes

LUNDI i
tomate . de terre

I
i
|
liégeois vanille |
i
|
|

boulettes de porc

MARDI . " saint-paulin
sauce aigre-douce
filet de lieu sauce flan gélifié au
JEUDI . emmental &
créme chocolat
VENDREDI plat complet

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine




Menu

Semaine du 16 au 20 décembre 2019

ENTREE VIANDE ACCOMPAGNEMENT LAITAGE DESSERT

dos de colin sauce

LUNDI fruit de saison
nantua
| ! | ! |
i i i i i
| | | | |
i macédoinede i armentierde | i . i . .
MARDI i o - P . I platcomplet | mimolette i fruit de saison
'légumes vinaigrette | poisson ; i i
E l E l
JEUDI
VENDREDI segments de filet de poisson sablé de retz

pamplemousse

* Plat contenant du porc  COF: Certifié Origine France  Fruit Bio/Local/France selon disponibilité

Nos plats sont succeptible de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine

PO




