
Centre de loisirs Courseulles sur Mer

Semaine du 01/01 au 07/01

MERCREDI

HORS D'ŒUVRE Macédoine mayonnaise  
LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Escalope de volaille sauce provençale  

Pommes rissolées  
Retrouvez l'ensemble des

menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code à saisir : 144CRLPRODUIT LAITIER  Petit suisse aux fruits  

DESSERT Fruit frais

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Produits locaux
* Lait : Ferme de la Fouquière (Le Petit Celland -50)
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)
* Laitages : Les Maîtres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)
                          Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous
Avranches-50)
                          Ferme de la Fouquière (Le Petit Celland-50)
                          Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50)

Pâtisserie maison

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Centre de loisirs Courseulles sur Mer

Semaine du 08/01 au 14/01

MERCREDI

HORS D'ŒUVRE Médaillon de surimi mayonnaise  
LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Jambon HVE sauce charcutière  

 Purée de pommes de terre  
Retrouvez l'ensemble des

menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code à saisir : 144CRLPRODUIT LAITIER Brie pointe  

DESSERT Banane  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Produits locaux
* Lait : Ferme de la Fouquière (Le Petit Celland -50)
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)
* Laitages : Les Maîtres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)
                          Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous
Avranches-50)
                          Ferme de la Fouquière (Le Petit Celland-50)
                          Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50)

Pâtisserie maison

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Centre de loisirs Courseulles sur Mer

Semaine du 15/01 au 21/01

MERCREDI

HORS D'ŒUVRE Salade de pâte rigoletto  
LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Sauté de porc dijonnaise

Duo de carottes jaunes et oranges  
Retrouvez l'ensemble des

menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code à saisir : 144CRLPRODUIT LAITIER Yaourt sucré  

DESSERT Galette des rois aux pommes  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Produits locaux
* Lait : Ferme de la Fouquière (Le Petit Celland -50)
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)
* Laitages : Les Maîtres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)
                          Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous
Avranches-50)
                          Ferme de la Fouquière (Le Petit Celland-50)
                          Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50)

Pâtisserie maison

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Centre de loisirs Courseulles sur Mer

Semaine du 22/01 au 28/01

MERCREDI

HORS D'ŒUVRE Coleslaw
LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

Poisson pané sauce tomate  

Semoule  
Retrouvez l'ensemble des

menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code à saisir : 144CRLPRODUIT LAITIER Emmental  

DESSERT Compote de pommes HVE  

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Produits locaux
* Lait : Ferme de la Fouquière (Le Petit Celland -50)
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)
* Laitages : Les Maîtres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)
                          Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous
Avranches-50)
                          Ferme de la Fouquière (Le Petit Celland-50)
                          Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50)

Pâtisserie maison

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Centre de loisirs Courseulles sur Mer

Semaine du 29/01 au 04/02

MERCREDI

HORS D'ŒUVRE   
LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

  

  
Retrouvez l'ensemble des

menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code à saisir : 144CRLPRODUIT LAITIER   

DESSERT   

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Produits locaux
* Lait : Ferme de la Fouquière (Le Petit Celland -50)
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)
* Laitages : Les Maîtres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)
                          Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous
Avranches-50)
                          Ferme de la Fouquière (Le Petit Celland-50)
                          Ferme de la Haute Folie (Sainteny-50)

Pâtisserie maison

Ce menu pourra être modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.


